
− Individuelle Änderungswünsche, zum

Beispiel nur Käsevariationen, sind gegen

einen Aufpreis von 2,00 Euro möglich -

Frühstück
Süßer Start in den Tag 

zwei kleine Hefestücke 

dazu Butter & Marmelade13

gerne auch mit Nutella12

oder mit Honig

Gaumenglück

Müsli mit cremigem

Naturjoghurt, 13

saisonalen Früchten 

und Granola Topping  12 7

Früchteliebe
Obstsalat aus einer bunten

Auswahl an frischem

saisonalem Obst

Kleiner Genuss

Ein Partybrötchen

Holzofenbrot, Vollkornbrot

Hefestück

Scheibe Wurst 2 3 8 

Scheibe Käse  10 13

Herzhafter Aufstrich

Butter und Marmelade 13

− Individuelle Änderungswünsche, zum

Beispiel nur Käsevariationen, sind gegen einen

Aufpreis von 2,00 Euro möglich -

Mühlen-Frühstück -    
„unser Liebling“                

Zwei verschiedene Partybrötchen

Holzofenbrot, Vollkornbrot, Hefestück

Auswahl an Wurst und Käse  2 3 8 10 13

Scheibe roher Schinken  1 5 11

Herzhafter Aufstrich

Frühstücksei

Butter und Marmelade 13

Kleines Müsli im Glas

Bayrisches Frühstück

Ein Paar Kalbs-Weißwürste 

vom Metzger mit zwei Brezeln

und süßem Senf 

12

13

Elsenz-Frühstück -
„unser Klassiker“

Zwei verschiedene Partybrötchen

Holzofenbrot, Vollkornbrot,

Hefestück

Auswahl an Wurst  2 3 8 

Verschiedene Sorten Käse    10 13

Herzhafter Aufstrich

Butter und Marmelade

Unsere Wurst beziehen wir von

ausgewählten Metzgereien aus

der Region: Metzgerei Sandritter

in Baiertal und Metzgerei

Baumeister in Waibstadt.



Zwei verschiedene 

Partybrötchen, Hefestück

Holzofenbrot, Vollkornbrot

verschiedene Sorten Käse   10 13

Herzhafter Aufstrich

Butter und Marmelade 13

Kleines Müsli im Glas

Veggie Freude

„Kleine Auszeit für Zwei“

Vier verschiedene Partybrötchen

Holzofenbrot, Vollkornbrot

Hefestück

Saisonaler Obstsalat

Auswahl an Wurst und Käse  2 3 8 10 13

Scheibe roher Schinken 1 5 11

Herzhafter Aufstrich

Lachs mit Sahne-Meerrettich  2 13

Zwei Frühstückseier

Butter und Marmelade 13

Zwei Gläser Orangensaft 

Zwei Gläser Sekt

Frühstücksei  

Spiegeleier 

mit Holzofenbrot und Butter 13

Rührei ohne
Schnickschnack

Unsere Eier sind von

freilaufenden Hühnern

Eierschmaus

mit Holzofenbrot und Butter 13

Rührei à la Caprese 

mit Tomaten, Mozzarella,

Holzofenbrot und Butter 13

Rührei à la Mediterran 

mit Schafskäse, Zwiebeln,

Holzofenbrot und Butter 13

Rührei à la Fjord   

mit Lachs, Zwiebeln,

Holzofenbrot und Butter 13

Rührei rustikal 

mit Speck und 1,2,5 

Holzofenbrot und Butter  13

gekocht



Portion Lachs

Portion Butter 13

Extras zum
Frühstück

Portion Nutella 12

Portion Honig

Portion Hausmacher  1 2

Leberwurst/

Blutwurst/

Schwartenmagen

Portion Marmelade 

mit Sahne-Meerrettich 2 

und Partybrötchen

Scheibe Schinken    1 5 11

Scheibe Käse  10 13

Portion herzhafter
Frischkäse 13

Scheibe Wurst 2 3 8 

Partybrötchen 

Hefestück

Scheibe Brot 

Möchten Sie sich ein Frühstück

teilen? Für ein extra Gedeck

berechnen wir  2,90 €.

Unser Frühstück beinhaltet kein
Heißgetränk, je nach Vorliebe können
Sie Kaffee, Kaffeespezialitäten, Tee

oder Trinkschokolade wählen.

Veganer Brotaufstrich

Mühlenvesper

Leberwurst  1 2

Blutwurst  1 2

Schwartenmagen  1 2

Mit Senf & Essiggurke und

vier Scheiben Holzofenbrot

Brotzeit

Laugenbrezel mit Butter  13 7

Schinken  1 5

Käsebrett    
Verschiedene Sorten Käse   4 13

wie Gouda, Brie, Bergkäse,

Kräutertaler, herzhafter

Frischkäse 

mit gemischtem Brotkorb 

Gerne belegen wir unser
hausgemachtes Holzofenbrot 

(zwei halbe Scheiben) mit:

Käse   4 10 13

Schmalz 7

Leberwurst  1 2 

Blutwurst  1 2 

Schwartenmagen  1 2 

Belegtes Brötchen
Ihrer Wahl 

Unsere Wurst beziehen wir von

ausgewählten Metzgereien aus

der Region: Metzgerei Sandritter

in Baiertal und Metzgerei

Baumeister in Waibstadt.

Fleischkäsebrötchen      2 3 5 8 9

Frikadellenbrötchen    7 3 9

Gegrillter Schafskäse 
mit Holzofenbrot             



Alle unsere Heißgetränke sind auch
mit Hafermilch erhältlich. 
Der Aufpreis beträgt 0,50 € je Getränk.

Tasse Filterkaffee 

Kaffee
Spezialitäten

Tasse Kaffee Crema

Pott Kaffee Crema 

Pott Filterkaffee

Tasse Cappuccino 

Pott Milchkaffee 

Latte Macchiato

Pott Cappuccino

Espresso     

Babyccino 

Doppelter Espresso

kleine Tasse Milchschaum

Schokolade
Pott Milch-Schokolade 

Pott

Ronnefeldter
Teevariationen

Darjeeling Summer Gold (Schwarztee) 

Teekännchen

Earl Grey (aromatisierter Schwarztee) 

Blumige Eleganz und ein köstlich rundes

Aroma zeichnen diese herausragende

Sommerpflückung aus

Feinblumige Herbstpflückung

komponiert mit dem spritzigfrischem

Zitrusaroma der Bergamotte

Green Dragon Lung Ching (Grüntee)  
Ein seltener Teegenuss, bei dem sich die

typisch leichte Herbe mit einem

erfrischenden Moment verbindet

Morgentau (aromatisierter Grüntee)
Die faszinierende Teekomposition mit

Sencha Blüten und fein-fruchtigem

Mango-Zitrusgeschmack

Refreshing Mint (Pfefferminztee)  
Der typische Geschmack der Pfefferminze

mit neuer Frischedimension durch

Zitronengras

Fruity Camomile (Kamillentee)
Herb-süße Kamille, verfeinert mit

aromatischer Orangenschale

Sweet Berries (Früchtetee)   
Eine vollaromatische Kombination mit der

Süße saftiger Früchte

Rooibos Cream Orange (Rooibostee)
Vollmundiger Rooibos mit cremig-

sanftem Vanillearoma und dem

Geschmack reifer Orangen

Bergkräuter (Kräutertee)
Nach Schweizer Art zarte Melisse,

dezente Anisnote und ein Hauch von

Thymian – duftig, würzig und frisch wie

Morgenluft in den Bergen
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